
MENU

V I E N N A  -  S E P T E M B E R   2 0 2 6



M E N U
( KLASSISCH )

Französisches Dorf – Brot & Aufstriche
Warm gebackenes Baguette, serviert mit zweierlei
feinen Aufstrichen: Olivenbutter und Kräutercreme

„Be Our Guest“
Klassische französische Zwiebelsuppe mit

geschmolzenem Käse und knusprigem Brot.

Französische Crème Brûlée – Dessert Finale
Klassische französische Crème Brûlée mit knuspriger

Karamellkruste und feiner Vanillenote

SEPTEMBER 2026

Allergien oder Unverträglichkeiten können beim Ticketkauf angegeben werden.

Abend im Schloss
Französisches Coq au Vin mit langsam geschmortem

Hähnchen, Rotwein, Gemüse und aromatischen
Kräutern,serviert mit cremigem Kartoffelpüree.

Der Verzauberte Rosentee
Aromatischer Rosentee, serviert als ruhiger Moment im

verzauberten Schloss



M E N U
( VEGETARISCH )

Französisches Dorf – Brot & Aufstriche
Warm gebackenes Baguette, serviert mit zweierlei
feinen Aufstrichen: Olivenbutter und Kräutercreme

„Be Our Guest“
Klassische französische Zwiebelsuppe mit

geschmolzenem Käse und knusprigem Brot.

Französische Crème Brûlée – Dessert Finale
Klassische französische Crème Brûlée mit knuspriger

Karamellkruste und feiner Vanillenote

SEPTEMBER 2026

Allergien oder Unverträglichkeiten können beim Ticketkauf angegeben werden.

Abend im Schloss
Feines französisches Gemüse-Ragout mit saisonalem
Gemüse, aromatischen Kräutern und leichter Sauce,

serviert mit cremigem Kartoffelpüree.

Der Verzauberte Rosentee
Aromatischer Rosentee, serviert als ruhiger Moment im

verzauberten Schloss



Die verzauberte Rose

SEPTEMBER 2026

Pro Person sind 3 Getränke im Preis inkludiert.
Alle Cocktails sind wahlweise mit oder ohne Alkohol erhältlich.

Der Goldene Tanz

Der Hüter des Schlosses

Im verborgenen Garten

Bacardi - Ananas -Maracuja -Almdudler

Vodka - Blue Curacao - Heidelbeere - Sprite

Gin - Basilikum - Lychee

D R I N K S

Gin - Rose - Berry - Tonic

Ein kalter Abend im Dorf
Whiskey - Apfel - Ginger Beer - Zimt


